
 

Fleischherkunft, wenn nicht anders deklariert: Rind, Kalb, Poulet und Schweinefleisch 

aus der Schweiz. Fleisch- und Wurstwaren aus der Schweiz, Parmaschinken aus Italien. 

Preis inkl. 8.1% Mwst. 

Angebot vom 02.02.2026 – 06.02.2026 
 
 

Woche 06 
Menu 1    (mit Fleisch) 

14.50  /  12.50 
Menu 2    (ohne Fleisch) 

13.50  /  11.50 

Montag 
02.02.2026 

Schweins-Cordon-bleu 
Kartoffelgratin 
Mischgemüse 

Vegi-Schnitzel mit Sauerrahm 
Kartoffelgratin 
Mischgemüse 

Dienstag 

03.02.2026 

Wiener Rahmgulasch 

Butternudeln 
Chrüsimüsi Salat 

Walliser Käseschnitte 

Gemüse-Pickles 
Chrüsimüsi Salat 

Mittwoch 
04.02.2026 

Gebackener Fleischkäse 
Petersilienkartoffeln 

Blattspinat 

Gebratene Zanderfilets «Müllerin Art» 
Petersilienkartoffeln 

Blattspinat 

Donnerstag 
05.02.2026 

Pouletgeschnetzeltes an Currysauce 
Butterreis 
Broccoli 

Auberginencurry mit Cashew 
Butterreis 
Broccoli 

Freitag 

06.02.2026 

Spaghetti Carbonara 
Parmesan 

Italienischer Blattsalat 

Spaghetti al Pesto Genovese 
Parmesan 

Italienischer Blattsalat 

 

Vorbestellen Bitte untenstehendes Angebot ab 10:30 Uhr telefonisch auf 031 952 51 43 vorbestellen.  
 So vermeiden Sie längere Wartezeiten. 
 

Pasta Hit  Hörnli an Rahmsauce mit Rohschinken, Champignons und Pastinaken, Fleisch 14.50 
  dazu bunter Blattsalat Vegi 13.50 
 

Classico Pasta mit Bolognese Sauce oder Tomaten Sauce,  Fleisch 14.50 
 dazu bunter Blattsalat Vegi 13.50 
 

Snacks & so Nussgipfel hausgemacht (ca. 125g) 3.50 
 Gemischter Salat klein 6.50 
 Salatteller mit Bio-Ei 12.— 
 Birchermüesli, ca. 350g 6.50 
 Parisette-Sandwich mit Füllung nach Wahl (Salami, Greyerzer, Schinken oder Bio-Ei) 6.50 
 

Surprise Ein Teller frisches Übriges, unser Beitrag zu „no food waste“, mal mit Fleisch, Fleisch 14.50 
 auch mal ohne, oder mit Fisch oder Poulet, immer gut, immer günstig Vegi 13.50 
 

Vegan Kartoffelgnocchi auf kleinem Ratatouille, Nussmesan  14.50 
 

Vegi Bowl  The Green: Kichererbsen, Broccoli, Edamame, Spinat, Mungosprossen, 15.50 
                   Avocado, Hüttenkäse, Bio-Ei gekocht, Apfel-Ingwer-Dressing 
 

Aktuell Knackiger Blattsalat mit hausgemachtem Dressing, mit Falafel (4 Stk.) und Hummus 12.— 
 

 Roastbeefteller mit gemischten Salaten garniert, Tartarsauce 18.50 
 

Erfrischend Hausgemachter Eistee (mit Hagebutten und Minze gebraut, nach Hausrezept) 50cl/100cl 4.50/6.50 
 

 TAKE AWAY SCHALEN + 1.20 
 

Neu Unsere leckeren Kartoffeln sind neu in Bio Qualität vom Hof Bigler in Vielbringen 


